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GIDA TEKNOLOJISI PROGRAMI
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UYGULAMALI EGITiM
MODELi

Ogrencilerimiz isletmelerde bir
dénem tam zamanli calisarak
uygulamal egitim aliyorlar.

Gida teknolojisi programi misvon ve vizyonu su sekildedir.
Vizyon

Degisen kosullara uyum saglayabilen kritik ve elestirel diisiinme becerilerine sahip, kriz yonetimi yapabilecek
seviyede, cagdas gereksinimler dogrultusunda mesleki becerilerle donatilmis ve toplumsal sorumluluklari bilen
etik ve ahlaki ilkelere bagli kalan gida teknikerlerinin yetistirilmesinde 6ncii bir program olmaktir.

Misyon

Gida bilimi ve teknolojisi konusunda yeterli bilgi ile donanimli, uygulamali egitim modeli ile gida sanayine
nitelikli eleman ihtiyacini karsilayan ve gida endiistrisinde gorev alacak nitelikli teknikerleri yetistirmektir.

Genel Bilgi

Gida Teknolojisi programi; gida hammaddesi isleyen kiigiik, orta ve biiyiik 6l¢ekli isletmelerde tiretim biriminin
kalite kontrol ve tliretim departmanlarinda yoneticilere yardimei olacak, ara insan giicii yetistirmeyi veya kendi
adina isyeri acip calistirabilecek uzman kisiler yetistirmeyi amaglayan, gidanin temel ilkelerinde ve konularinda
uygulama odakli bir egitim gerceklestirerek gelisen teknolojilere uyum saglayabilen bir yiiksekdgretim 6n lisans
programudir.

Gida Teknolojisi programi Ogrencileri gidalarin bilesimi, islenmesi, fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik
analizleri, kalite kontrolii, gida ile ilgili mevzuatlar1 ve isletme kontrollerini teorik ve pratik olarak aldiktan sonra
mezun olurlar. Bu dogrultuda 6grencilere, sektoriin talep ve gelismelerine cevap verecek sekilde gida biliminde
bilgili, imalat igslemlerinde becerili, gida isleme makine ve ekipmanlarini kullanabilecek, gida yonetmeliklerini ve
mevzuatlarini uygulayabilecek, gida laboratuvarlarinda kalite kontrol yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve beceri
verilir. Ogrenciler pratik uygulama becerilerini ders dénemlerinde yiiksekokulumuz biinyesinde bulunan
Mikrobiyoloji ve Kimya Laboratuvarinda uygulamali derslerle, 3+1 sistemi ile 1 donem isyerinde tam zamanl

isyeri egitimi, igyeri uygulamasi ve ilave olarak zorunlu 30 isgiinii staj ile isletmelerde gelistirmektedir.
Calisma Alanlari

Mezun o&grencilerimiz  gida sanayiinin  her dalinda gerek {iretim gerekse laboratuvar bdliimlerinde
calisabilmektedir. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi, Orman Bakanlig1 Kontrol Laboratuvarlari, Hifzissihha
Enstitiisii, Taris, Belediyeler, 11 Saghk Miidiirliikleri gibi kamu kuruluslarinda ve 6zel sektdre bagl gida
endistrisinde yonetim, iiretim ve laboratuvar alanlarinda ¢alisabilmekte veya kendileri mandira vb. isletmeler
kurarak 6zel isyeri acabilmektedirler. Ozellikle mezunlarimiza hazir yemek sektdriinden ve gida isleme
fabrikalarindan duyulan talepler gittik¢e artmaktadir.
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Dikey Gegis Yapilabilecek Lisans Boliimleri
Beslenme ve Diyetetik/ Gida Miihendisligi / Gida Teknolojisi / Kimya

Cap ve Yan Dal imkanlar

Ogrencilerimiz Gida Kalite Kontrolii ve Analizi, Laboratuvar Teknolojisi programlarinda CAP yapabilmektedir.

Ayrica, Peynir Uretimi Yandal Programi bulunmaktadir

Programin Bulundugu Meslek Yiiksek Okullar:
e Pamukova Yiiksekokulu - pamukovamyo@subu.edu.tr
Ders Planlar ve icerikleri

Egitim Bilgi Sistemi (EBS) iizerinden ders planlar1 ve igeriklere ulagabilirsiniz: https://ebs.bys.subu.edu.tr

www.subu.edu.tr | subu@subu.edutr | t. +90 (0264) 616 0054 | f. +90 (0264) 616 0014 | Esentepe Kampiisii 54190 Serdivan, Sakarya


http://www.subu.edu.tr/
mailto:subu@subu.edu.tr
https://ebs.bys.subu.edu.tr/

	GIDA TEKNOLOJİSİ PROGRAMI
	Gıda teknolojisi programı misvon ve vizyonu şu şekildedir.
	Genel Bilgi
	Çap ve Yan Dal İmkanları
	Programın Bulunduğu Meslek Yüksek Okulları


